SEMAINE DU 13-01-2025 AU 19-01-2025
MIDI
DAOURS

RESTAURATIO

b )
DUPONT X
/’

AR Y VAN W 4! | g

boa 2

Entrée || ERillettes de thon Macédoine mayonnaise 8 Chou-fleur sauce cocktail Eiklcéleri (BIO) rémoulade d
Plat Emincé de porc* sauce oignons| | Bdpates petits pois tomates Ei% baube de boeuf (BIO) Filet de poulet et son jus de
Riz pilaf sauce créme fromageére sauce provencale volaille créme
Potatoes Poélée de champignons
Polenta
Fromage|| ® cantal Eigrie (BIO) Saint Paulin Emmental
Dessert || EFryit de saison (BIO) Flan saveur vanille Barre patissiere Flyaourt nature sucré (BIO)

.0

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

i Fi Bj . - i
Eeceltte du chef S',EZ,t ) ,%;_. 5:;: possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
ocal égétarien

. *Présence de porc
® AOP P




SEMAINE DU 20-01-2025 AU 26-01-2025 ,N'

DAGURS DUPONT

RESTAURATIO

I N N 17 | B <. -

Entrée Salade mimosa

Plat N cnilles sauce tomate
fagon bolognaise

EﬁﬂFromage rapé (BIO)
Fipates (BIO)

Fromage|| Chanteneige

Dessert || Creme dessert caramel

Potage tomates

o' [MRaclette savoyarde*
(pomme de terre, lardons,
fromage raclette)

Salade iceberg

Petit suisse aux fruits

FIFruit de saison (BIO)

\ 4

YVendredi

Flsalade et mais (BIO)
vinaigrette

Colin pané sauce creme

& purée de potiron et pommes
de terre

Tomme blanche

Eclair au chocolat

L Nha Vo4 Lo

Recette du chef B CE2 i Bio
1 Local Végétarien ¥ VBF

@® AOP < Contient du porc £ Global G.A.P

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

¥ Betterave vinaigrette

FIEmincé de poulet (BIO) sauce
tandoori
Semoule
Batonniére de légumes

®pont I'Evéque

- Fruit de saison

L
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SEMAINE DU 27-01-2025 AU 02-02-2025
MIDI
DAOURS

RESTAURATIO

b )
DUPONT X
/’

\ 4

TR 7 N S 157 N | B /<22

Entrée Potage légumes verts

'Mortadelle* et cornichons

Plat F o5 Braisé de porc* (BIO) e scalope de volaille sauce
sauce marengo poulette
Lingot blanc a la tomate # Epinards hachés cuisinés
& Carotte vichy % coeur de blé

Fromage|| ® saint Nectaire FiEdam (BIO)

Dessert || -% Fruit de saison

Fromage blanc au spéculoos

YVendredi

MENU NOUVEL AN CHINOIS
Salade bulgare

Nem aux légumes
Sauce aigre douce

FiRiz (BIO) fagon cantonais

Petit suisse sucré

Moelleux chocolat coco

a%fr

%3 f
A A

Bio E] Local
Contient du porc .&.  Global G.A.P

Végétarien
2] Issue de Label
Rouge

VBF & AOP

*Présence de porc

HVE = MSC

Patisserie du chef

%l U

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
approvisionnements et des délais de commandes.

il Chou-fleur a la flamande (BIG

“*?Filet de merlu sauce
hollandaise

1= Gratin dauphinois
Céotes de blettes

Fripons

lle flottante

L
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SEMAINE DU 03-02-2025 AU 09-02-2025
MIDI
DAOURS

RESTAURATIO

___ Mardi__ | Mercredi |  Jeudi |

LA FETE DE LA CREPE

@ﬂColeslaw (carotte BIO,
chou blanc BIO, mayonnaise)

Entrée

Plat /0% Jambon blanc*
Klecrasée de pomme de terre
Choux de Bruxelles

Fromage|| Fraidou

Dessert || Crépe au sucre

VBF & AOP

Bio
Contient du porc .&.  Global G.A.P

Haricot beurre vinaigrette a
I'échalote

Omelette
Ratatouille de [égumes

Fisemoule (BIO)

Brie

-t Fruit de saison

DUPONT
/1

\ 4

YVendredi

Potage carotte

Beignets de calamar
Sauce béarnaise

IZ0% Gratin de brocolis et
pomme de terre

Py )
K& vmaroilles

FIFruit de saison (BIO)

a%fr t

E] Local

Végétarien

@& HVE = MSC Patisserie du chef

Céleri au fromage blanc

¥l carbonnade de beeuf (BIQ
Pates

e

Carotte vichy

Mimolette

Liégeois chocolat

.0

boa 2

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
2 Issuede Label  5pprovisionnements et des délais de commandes.
Rouge *Présence de porc

/
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SEMAINE DU 24-02-2025 AU 02-03-2025
MIDI
DAOURS

Entrée ©7'Salami danois* et cornichon

Plat Paupiette de veau sauce
normande
Poélée de champignons
Semoule

Fromage|| F1Emmental (BIO)

Dessert || - Fruit de saison

Bio

0y

VBF & AOP

HVE = MSC

Contient du porc ..

Patisserie du chef *#*

b )
DUPONT X
/’

RESTAURATIO

\ 4

___ Mardi__ | Mercredi |  Jeudi |

i chou-fleur (BIO) sauce
cocktail

Parmentier végeétarien

Tomme des Pyrénées

Semoule au lait

YVendredi

Potage légumes

‘igf'.Steak haché de boeuf sauce
barbecue

5 Haricot Beurre aux oignons
Fipates (BIO)

® Saint Nectaire

Fromage blanc au daim

E] Local

Global G.A.P

VPF

Végétarien
2] Issue de Label
Rouge

approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

boa 2

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des

Salade verte et dés de mimolett

[1°]

QC R

o B 5aut6 de porc* (BIO)
sauce curry

Semoule

Légumes tajines

Petit suisse aux fruits

Tarte aux pommes

.0




